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Lebensmittelhulte und Verfahren zur Herstetlung einer Lebensmlttelhulle 



HDIIe zum Fullen mit Lebensmittein aus einem mit Acryl- 
harz beschichteten Terttlgewebe. Die Acrylharz-Beschich- 
tungsschicht ist auf der Innenseite des Textilgewebes ange- 
ordnet, dessen Au&enseite mit einem Tauchmassen-Uber- 
zug versehen ist. 
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Beschreibung 

Die Erfindung betrifft eine Hiille zum Fallen mit Le- 
bensmitteln aus einem mit Acrylharz beschichteten Tex- 
tilgewebe sowie ein Verfahren zur Hersiellung einer 
derartigen Lebensmittelhulie. 

Lebensmittelhiillen auf der Basis eines Textilgewebes 
zeichnen sich durch ihre Wasserdampf- und Gasdurch- 
lassigkeit aus. weshalb sie sich besonders fur Lebensmit- 
tel wie Rohwurst eignen, fiir die zur Reifung die Mog- 
lichkeit zum Gasaustausch und ein gewisses Austrock- 
nen erforderiich sind Ein weiterer Vorteil von Lebens- 
mittelhullen aus Textilgewebe besteht darin, daO man 
sie durch Zuschneiden und Zusammennahen in fast je* 
der beliebigen Gestalt herstellen kann. 

Infolge ihrer hohen Gas- und Wasserdampfdurchlas- 
sigkeit eignen sie sich jedoch primar nur fur verhaltnis- 
maQig grobe und trockene Lebensmittel nicht aber fur 
Lebensmittel mit einem hohen Flussigkeitsahtei! oder 
Anteil an loslichen Bestandteilen sowie bspw. fiir hoch- 
qualitative Wurstsorten, die eine langsamere Reifung 
verlangen oder bei denen ein hoherer Endfeuchtegehalt 
erwiinscht ist. 

Zur Verbesserung der Reifeeigenschaften und Ver- 
groBerung des Anwendungsbereiches ist es aus der DE- 
OS 3 1 24 028 bekannt, ein Textilgewebe mit einer FColla- 
genbeschichtung zu versehen, die auf der dem Wurstgut 
zugewandten Innenseite des Textilgewebes aufgebracht 
wird. 

Aus der DE-OS 33 33 387 ist es bekannt, ein Textilge- 
webe mit einer Fett- oder Wachsimpragnierung zu ver- 
sehen und einen innenseitigen Flor vorzusehen, der die 
Wursthulle innenseitig so rauh gesialten soil, daB die 
durch die Fett- oder Wachsimpragnierung reduzierte 
Adhasion ausgeglichen wird und einen innigeren Form- 
verbund schafft Die durch den innenseitigen Fior gebil- 
deten, nach innen ragenden Fasern verbinden sich je- 
doch mit dem umschlossenen Wurstmaterial, so daB 
nach dem Entfernen der Wursthulle das Wurstgut ein 
unschones Aussehen bieiet 

Aus der DE-PS 31 47 519 ist eine zweischichtige Hiille 
zur direkten Umhullung von Lebensmitieln bekannt, die 
aus Textilgeweben unter Verwendung von Acrylharzen 
hergestellt sind, die aus einem Emulsionspolymerisat 
aufgebaut sind. Diese bekannte zweischichtige Hiille auf 
lextiler Basis weist einerseits die gewiinschten wasser- 
dampf- und gasdurchlassigen Eigenschaften fiir einen 
ReifungsprozeB von Lebensmitieln auf und eignet sich 
andererseits auch fur Lebensmittel mit hohen Flussig- 
keitsanieilen, ohne daB die vorstehend genannte Gefahr 
besteht, daB Beschichtungspartikel bei dem Lebensmit- 
tel verbleibea 

Das mit einem Acrylatharz wasserdampfdurchlassig 
oder wasserdampfundurchlassig beschichtete textile 
Hiillmaterial ist nahezu uneingeschrankt als Lebensmit- 
telhulie verwendbar und weist neben seinen flussigkeits- 
und fettdichten Eigenschaften eine gute Lagerfahigkeit 
und Unempfindlichkeit gegeniiber dem Befall mit Mi- 
kroorganismen auf. 

Dariiber hinaus ist das Hiillmaterial raucherfahig und 
zeigi eine hohe ReiBfestigkeit. 

Sowohl bei Naturdarmen als auch bei Lebensmittel- 
hullen auf Textilbasis ist es bekannt, die Lebensmittel- 
hulie in eine Tauchmasse. bspw. in eine Wachstauchmas- 
se. einzutauchen, um einen Griffschutz fur das Lebens- 
mittel zu schaffen und zu verhindern, daB bei fetthalti- 
gen Lebensmittein das durch die Lebensmittelhiille tre- 
tende Fett an die Hand des Benutzers gelangt. Dariiber 
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hinaus wird durch das Anbringen einer Tauchmasse an 
der Auflenseite einer Lebensmittelhiille die Lagerfahig- 
keit des Lebensmittels erhohi, ein hochgradiger Insek- 
tenschutz geschaffen und die Dichtigkeit der Lebens- 
5 mittelhiille verbessert, so daB eine Schimmelbildung 
verhindert wird. 

Ein Nachteil der an der AuBenseite der Lebensmittel- 
hiille angebrachten Tauchmasse besteht darin, daB diese 
nur ungenugend an der naturlichen oder kiinstlichen 
10 Lebensmittelhiille haftet was insbesondere bei einer 
weichen Innenmasse als Lebensmittel und/oder bei falti- 
gen Teilen der Lebensmittelhiille gegeben ist. Die 
Tauchmasse bricht dabei sehr leicht und lost sich von 
der Oberflache der Lebensmittelhiille, so daB an diesen 
15 Stellen die Gefahr einer vorzeitigen Schimmelbildung, 
eines Einwirkens von Insekten und eines mangelhaften 
Griffschutzes gegeben ist. Durch die an dieser Stelle 
undichte Lebensmittelhiille kann Fett austreten, so daB 
insgesamtdie Lagerfahigkeit deutlich vermindert wird. 
20 Die Gefahr der Beschadigung der an der AuBenseite 
der Lebensmittelhiille anhaftenden Tauchmasse ist be- 
sonders groB bei haufigem Transport sowie Ein- und 
Auspacken und Umschichten der Lebensmittel, was bei 
. der Lieferung der verpackten Lebensmittel vom Le- 
25 bensmittelhersteller zum Endverbraucher unvermeid- 
lich ist Selbst bei groBtmoglicher Sorgfalt bei der An- 
bringung der Tauchmasse ist es somit nicht auszuschlie- 
Ben, daB die Tauchmasse beschadigt wird und die oben- 
beschriebenen, fiir die Qualitat und das Aussehen der 
30 verpackten Lebensmittel nachteiligen Folgen auftreten. 
Der Versuch, das Ablosen und Brechen der Tauch- 
masse an der AuBenseite einer Lebensmittelhiille durch 
eine Vakuumverpackung zu verhindern, ist wenig er- 
folgreich, da trotzdem Risse auftreien konnen, durch die 
35 Feuchtigkeit aus der Lebensmittelhiille austreten kann. 
Es bildet sich innerhalb der Vakuumverpackung eine 
FlQssigkeitsschicht aus. die der gesamten Lebensmittel- 
verpackung ein unschones Aussehen verschafft und die 
Qualitat des Lebensmittels nach dem Auspacken aus der 
40 Vakuumverpackung deutlich herabsetzt 

Aufgabe der vorliegenden Erfindung ist es, eine Le- 
bensmittelhulie auf Textilbasis zu schaffen, die nahezu 
uneingeschrankt verwendbar, flussigkeits- und fettdicht 
sowie gut schalbar ist, die eine ausgezetchnete Lagerfa- 
45 higkeit und Unempfindlichkeit gegeniiber einem Mikro- 
organismenbefall besitzt, die raucherfahig ist und ein 
gutes ReiBverhalten sowie einen dauerhaften Griff- 
schutz gewahrleistet, 

Diese Aufgabe wird erfindungsgemaB dadurch gelost. 
50 daB die Ayrclharz-Beschichtungsschicht auf der Innen- 
seite des Textilgewebes angeordnet ist dessen AuBen- 
seite mit einem Tauchmassen-Oberzug versehen ist. 

Die erfindungsgemaBe Losung stellt eine Lebensmit- 
telhulie auf Textilbasis zur Verfiigung, die nahezu unein- 
55 geschrankt verwendbar ist und deren Aussehen so ge- 
staltet werden kann, daB sie der traditionellen Lebens- 
mittelform mdglichst nahe kommt. Die erfindungsgema- 
Be Lebensmittelhulie ist fliissigkeits- und fettdicht sowie 
sehr gut schalbar. 
60 Daruber hinaus weist sie eine ausgezetchnete Lager- 
fahigkeit und Unempfindlichkeit gegeniiber dem Befall 
mit Mikroorganismen auf, gewahrleistet einen dauer- 
haften Griffschutz, der auch nicht durch faltige Teile 
Oder durch stark fetthaltige Lebensmittel beeintrachtigt 
65 wird. 

Die Lebensmittelhulie ist daruber hinaus vor dem 
Eintauchen in eine Tauchmasse uneingeschrankt rau- 
cherfahig, so daB es sich fur die Verpackung nahezu 
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beliebiger Lebensmittelformen eignet 

Infolge der Acrylatbeschichtung auf der Innenseite 
der Lebensmiitelhulle wind ein ausgezeichnetes Reifi- 
verhalten sichergestellt und durch die Form der^ Be- 
schichtung eine beiiebige Steuerung der Gas- und Was- 5 
serdampfdurchlassigkeitermoglicht 

Die erfindungsgemaBe Losung gehi dabei von der 
Erkenntnis aus, daB ein mit einem Acrylatharz beschich- 
tetes Textilgewebe hervorragende lebensmitteltaugli- 
che Eigenschaften besitzt und durch die Art und Zusam- 10 
mensetzung der Beschichtung Eigenschaften erhalt, die 
auf das zu verpackende Lebensmittel optimal eingestellt 
werden konnen, so daB eine universelle Verwendbarkeit 
geschaffen wird. 

Die Acrylatbeschichtung verhindert, daB sich das Le- \s 
bensmittel mit dem Textilgewebe verbindet. so daB die 
Schalbarkeit nicht herabgesetzt wird und nach dem Ent- 
fernen der Lebensmittelhulle keine Gewebeanteile im 
Lebensmittel zu finden sind. 

Andererseits wird verhindert daB sich die Tauchmas- 20 
se von der Lebensmittelhulle lost, da durch die Innenbe- 
schichtung mil einem Acrylatharz die Moglichkeit ge- 
schaffen wird, daB sich die Tauchmasse fest mit dem 
Textilgewebe verbinden und dort verankert werden 
kann. Dadurch wird vermieden, daB die Tauchmasse 25 
abbrockelt oder sich in faltigen Teiien lost. 

Die Acrylatbeschichtung an der Innenseite des Textil- 
gewebes verhindert, daB bei fetthaltigen Lebensmitteln 
Feti durch das Textilgewebe gelangen und damit die 
Tauchmassenverbindung mit der Lebensmittelhulle 16- 30 
sen kann, 

Eine vorteilhafte Ausgestaltung der erfindungsgema- 
Ben Losung besteht darin, daB das Textilgewebe aus 
einem Gewirke, Fadengelege oder Vliesstoff besteht* 
wobei neben verfestigten Vliesen und Spinnvliesen vor 35 
allem Gewebe in Frage kommen. Es kann sich dabei um 
Naturfaser, modifizierter Naturfaser, Chemiefasern 
oder Gemische wie Baumwolle, Leinen, Wolle. Seide, 
Cellulose. Esther, Regeneratcellulose, Polyester. Polya- 
mide, Polyacrylniirilfasern. Polypropylenfasern. Polyvi- 40 
nylchloridfasern und dgl. handeln. 

Der Tauchmassen-Oberzug besteht vorzugsweise aus 
einem hautbildenden Oberzugsmittel in Form einer 
Wachstauchmasse. einer Polyvinylacetat- Dispersion. 
Carboxymeihyl-Cellulose. gelbildenden Produkten oder 45 
dgl.- Die Tauchmasse kann zusatzlich antimikrobielle 
Stoffe, bspw, eine Zusammensetzung aus GenuBsauren 
wie Essigsaure. Milchsaure, Weinsaure, Propionsaure, 
Zitronensaure oder Apfelsaure und anionische Tenside 
wie Alkylsulfonat oder Aikylsulfat enthalten. Zusatzlich 50 
kann der Tauchmasseniiberzug mit Zusatzund Fullstof- 
fen angeretchert sein. 

Das Aufbringen der Tauchmasse kann durch Eintau- 
chen der das Lebensmittel enthaltenden Lebensmittel- 
hulle in eine entsprechende Tauchmasse oder durch 55 
Aufspriihen der Tauchmasse auf die Lebensmittelhulle 
nach dem Verpacken des Lebensmittels aufgebracht 
werden. 

Die Acrylharz Beschichiungsschicht besteht vorzugs- 
weise aus einem Acrylat-Emulsionspolymerisat entspre- 60 
chend der DE-PS 31 47 519. 

Ein Verfahren zur Herstellung einer derartigen Le- 
bensmittelhulle ist dadurch gekennzeichnet, daB eine 
Seiie des Textilgewebes mil einem Acrylharz beschich- 
tet und getrocknet wird, daB die mil der Acrylharz-Be- 65 
schichiungsschicht versehene Seite des Textilgewebes 
um das Lebensmittel gelegt bzw, das Lebensmittel in die 
einseitig geschlossene Hiille eingefiillt wird, daB die 
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Hulle verschlossen wird und dafl die das Lebensmittel 
umschlieBende Hiille in eine Tauchmasse eingetauchi 
und getrocknet wird. 

Vor dem Beschichten der Lebensmittelhulle mit ei- 
nem Tauchmasseniiberzug vorzugsweise durch Eintau- 
chen der mit dem Lebensmittel versehenen Lebensmit- 
telhulle in eine vorstehend genannte Tauchmasse kann 
eine beiiebige gewiinschie Zusatzbehandlung des Le- 
bensmittels vorgenommen werden, bspw. indem das mit 
der acrylharzbeschichieten Lebensmittelhulle auf Tex- 
tilbasis umhullte Lebensmittel gerauchert wird. 

Da die Lebensmittelhulle auf Textilbasis mit einer in- 
nen angeordneten Acrylharzbeschichtung raucherfahig 
ist. kann in diesem Zustand der Lebensmittelverpak- 
kung eine Behandlung vorgesehen werden, die ublicher- 
weise nur anderen Verpackungsarten vorbehallen ist. 
Durch das anschlieBende Eintauchen in eine Tauchmas- 
se wird eine flussigkeits- und fettdichte Verpackung ge- 
schaffen. die einen hervorragenden Griffschutz, eine gu- 
te Lagerfahigkeit und Unempfindlichkeit gegenuber ei- 
nem Mikroorganismenbefall bietet. 

Infolge der Verankerung der Tauchmasse in den Fa- 
sern des Textilgewebes wird eine dauerhafte Verbin- 
dung mit dem Textilgewebe geschaffen, die sich auch an 
faltigen Teiien der Lebensmittelhulle nicht lost und auch 
bei einem sehr fetthaltigen Lebensmittel, wie bspw. Le- 
berwurst, nicht von der Oberflache des Textilgewebes 
abgelost wird. 

Zum Gebrauch kann die Tauchmasse in einfacher 
Weise abgezogen und das acrylatharzbeschichtete Tex- 
tilgewebe von dem Lebensmittel abgeschalt werden, 
ohne daB irgendwelche Riickstande der Lebensmittel- 
hulle in dem betreffenden Lebensmittel verbleiben. 

In einer vorteilhaften Weiterbildung der erfindunsge- 
mafien Losung kann die mit einem Lebensmittel gefiillte 
Hiille in eine Folie eingeschweiBt werden, so daB bspw. 
bei groBformatigen Lebensmitteln grofle Scheibenblok- 
ke geschnitien werden konnen. die eine dauerhafte und 
stabile Lebensmittelhulle beinhalten. 

Die Erfmdung beschrankt sich in ihrer Ausfiihrung 
nicht auf das vorstehend angegebene bevorzugte Aus- 
fuhrungsbeispiel. Vielmehr ist eine Anzahl von Varian- 
ten denkbar, welche von der dargestellten Losung auch 
bei grundsatzlich anders gearteien Ausfuhrungen Ge- 
brauch machen. 

Patentanspriiche 

t. Hiille zum Fullen mit Lebensmitteln aus einem 
mit Acrylharz beschichteten Textilgewebe, da- 
durch gekennzeichnet dafl die Ayrclharz- Be- 
schichiungsschicht auf der Innenseite des Textilge- 
webes angeordnet ist, dessen AuBenseiie mil einem 
Tauchmassen-Oberzug versehen ist, 
2- Hulle nach Anspruch I , dadurch gekennzeichnet, 
daB das Textilgewebe aus einem Gewirke, Faden- 
gelege oder Vliesstoff bzw. Spinnvlies aus Naturfa- 
sern. modifizierten Naturfasern. Chemiefasern 
oder Gemischen wie Baumwolle. Leinen, Wolle, 
Seide, Cellulose, Esther, Regeneratcellulose, Poly- 
ester. Polyamide, Polyacrylniirilfasern. Polypropy- 
lenfasern. Polyvinylchloridfasern und dgl. besteht, 
3. Hiille nach Anspruch 1 oder 2. dadurch gekenn- 
zeichnet, daB der Tauchmassen-Oberzug aus einem 
hautbildenden Oberzugsmittel in Form einer 
Wachstauchmasse, einer Polyvenyiaceiat-Disper- 
sion. Carboxymeihyl-Cellulose. gelbildenden Pro- 
dukten oder dgl. besteht 



